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Teerra de Tradicienes
REF.: “llI CONCURSO LITERARIO, RECETAS ANCESTRALES
FLORIDANAS”, SABORES QUE CUENTAN NUESTRA HISTORIA.
MAT.: APRUEBA BASES ADMINISTRATIVAS

Fiorpa, 04 AGO. 2025

LA ALCALDIA DECRETO HOY LO SIGUIENTE:

938

DECRETON-® /
VISTOS:
a) Decreto Alcaldicio N° 1650 de fecha 29.11.2024, que aprueba el Presupuesto Municipal para el
ano 2025.

b) El Decreto Alcaldicio N° 1728 de fecha 12.12.2024, que aprueba presupuesto Programas
Culturales presentados por la Direccion de De Desarrollo Comunitario, entre ellos el programa
Extension Cultural.

c) Las facultades que me confiere la Ley N° 18.695, “Organica Constitucional de Municipalidades
¥ Sus modificaciones posteriores.

CONSIDERANDO:

a) Que existe la necesidad de asociar activamente a la comunidad con su Biblioteca Publica
Municipal “Ambrosio O’Higgins”, como un espacio de encuentro, participacién y construccion
colectiva de saberes.

b) Que la misién de la Biblioteca Publica Municipal “Ambrosio O’Higgins” es promover el
conocimiento, la creacidn, la recreacién y la apropiacién permanente del patrimonio cultural
comunaly la memoria colectiva de la comuna, contribuyendo asi a los procesos de construccion
de identidades y al desarrollo integral de la comunidad floridana, tanto en el contexto nacional
como internacional.

Lo anterior implica rescatar, conservar, investigar y difundir el Patrimonio Comunal Floridano,
considerado en su sentido mas amplio.

c)Que se han establecido las Bases Administrativas del “lll Concurso Literario, Recetas Ancestrales
Floridanas”, sabores que cuentan nuestra historia, orientado a recopilar relatos, memorias y
preparaciones tradicionales transmitidas de generacién en generacién, como expresion viva del
patrimonio cultural inmaterial de la comuna.

DECRETO:

1. APRUEBANSE, las Bases Administrativas del “Ill Concurso Literario, Recetas Ancestrales
Floridanas”, sabores que cuentan nuestra historia, organizado por la Biblioteca Publica
Municipal “Ambrosio O’Higgins”, cuyo objetivo es rescatar, difundiry poner en valor el patrimonio
culinario inmaterial de la comuna de Florida, a traves del testimonio de recetas tradicionales
transmitidas de generacion en generacion.

”

2. PUBLIQUESE, las presentes bases, en el sitio web de la Illustre Municipalidad de Florida,
www.muniflorida.cly en sus plataformas de redes sociales.

3. IMPUTESE, al gasto a su cuenta correspondiente 2152401008002, del programa Extension
Cultural.
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[l CONCURSO LITERARIO
Biblioteca Publica Municipal F-264 “Ambrosio O’Higgins”
“Recetas Ancestrales Floridanas”
Sabores que cuentan nuestra historia

BASES ADMINISTRATIVAS DEL CONCURSO

El “llf Concurso Literario, Recetas Ancestrales Floridanas”, sabores que cuentan nuestra
historia, es una invitacién abierta a toda la comunidad para rescatar, compartir y preservar los
sabores que nos unen. Sabores que evocan los fogones de antafio, las recetas de nuestras
abuelas, las grandes cocinas familiares y las mesas donde nacian historias entre plato y plato.

Con el paso del tiempo, muchas de nuestras preparaciones tipicas han ido quedando en el
olvido. Por eso, este certamen Unico a nivel nacional busca recuperar esas recetas tradicionales
del territorio de Florida, y a la vez, fomentar la escritura, la lectura, y el registro de nuestra
memaoria oral y patrimonio inmaterial.

Queremos reunir las recetas que viven en la memoria de nuestras familias, junto con los relatos
que las acompafan: anécdotas, contextos, rituales y secretos culinarios que forman parte de
nuestra identidad colectiva. Estas historias y sabores seran compilados y resguardados en nuestra
Biblioteca Puablica Municipal F- 264 “Ambrosio O’Higgins”, como parte del legado cultural de

nuestro territorio.

[1.- ANTECEDENTES GENERALES DEL CONCURSO }

1.1.- PRESENTACION.

Este “lll Concurso Literario, Recetas Ancestrales Floridanas”, sabores que cuentan
nuestra historia, es organizado por la Biblioteca Publica Municipal F-264 “Ambrosio O’Higgins”, a
través de la Direccién de Desarrollo Comunitario, perteneciente a la llustre Municipalidad de Florida,
con la colaboracion del Plan de Lectura de la SEREMI de Culturas, Artes y Patrimonio del Biobio, la
Coordinacion de Bibliotecas Publicas region del Biobio y el Servicio Local de Educacion Publica

Andalién Sur.

El certamen convoca a la Comunidad Floridana a participar de este Concurso con el fin de
incentivar la participacion de la comunidad y promover la lectura. Las bases del certamen son las

siguientes:
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1.2 ACEPTACION DE LAS BASES

La postulacion de textos a la presente convocatoria implica, para todos los efectos legales, que la
persona participante conoce y acepta integramente el contenido de estas bases, y se compromete a acatar los
resultados del concurso publico.

Asimismo, por el solo hecho de participar, el/la postulante autoriza expresamente a la Biblioteca
Publica Municipal “Ambrosio O’Higgins” a utilizar su texto, junto con su nombre completo, edad y sector de
residencia, para su incorporacion en la publicacion del “lll Concurso Literario: Recetas Ancestrales Floridanas

- Sabores que cuentan nuestra historia®.

El/la participante también autoriza la edicion, reproduccién, difusion y publicacion de su obra en los
soportes fisicos o digitales que la organizacion estime convenientes, con el objetivo de ponerla a disposicion de
la comunidad como parte del patrimonio cultural de la comuna.

1.3.- CATEGORIAS DEL “liI CONCURSC LITERARIC, RECETAS ANCESTRALES
FLORIDANAS”, SABORES QUE CUENTAN NUESTRA HISTORIA.

El presente concurso premiara al primer lugar, ademas de entregar menciones honrosas en las
siguientes categoerias:

1. Comidas de ollay platos principales
o Guisos, cazuelas, porotos, charquican, caldillos, carbonadas, estofados.

2. Preparaciones con masa

o Sopaipillas, empanadas, pan amasado, tortillas al rescoldo, calzones rotos.

w

Dulces, postres y reposteria tradicional
o Leche asada, mazamorra, tortillas de rescoldo dulces, queques, mermeladas caseras.
4. Infusiones, bebidas y brebajes caseros

o Mate, café de trigo, ponches, chicha, muday, jugos naturales, refrescos ancestrales.

i

Recetas con ingredientes patrimoniales

o Preparaciones donde se destaque el uso del maiz, quinoa, zapallo, mote, cochayuyo,
etc.

6. Recetas de celebraciones yrituales

o Comidas tipicas de Fiestas Patrias, funerales, santos, cosechas o celebraciones
familiares.
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2.1.- REQUISITO PARA CONCURSAR.

F'z.- POSTULANTES ]
Podrén participar todas las personas con residencia en Florida, como también personas
nacidas en la comuna que estén viviendo en otras regiones del pais o en el extranjero.

Los participantes deberan enviar sus textos antes de la fecha del cierre de postulacion.
2.2.- RESTRICCIONES E INHABILIDADES DE LOS POSTULANTES.

¢ No podrén postular a esta convocatoria las personas que no posean Residencia Floridana y/o
no hayan nacido en la Comuna de Florida.

e Sicon posterioridad a la etapa de admisibilidad, se constata la existencia de alguna inhabilidad
de las senaladas precedentemente, el postulante quedara automaticamente fuera de
CONCUrso.

| 3.- ETAPAS DEL CONCURSO |

T Fechas

Apertura del concurso 05 de Agosto 2025

Convocatoria y Recepcion 05 de agosto al 11 de Septiembre 2025
Seleccion 15 de septiembre de 2025

Ceremonia de Premiacion 26 de Septiembre 2025

Nota: Los plazos podrén prorrogarse fundadamente por decision de los organizadores, mediante acto
administrativo.

, 4.- PRESENTACION DE LAS POSTULACIONES I

4.1.- Plazo de entrega de postulaciones.
El plazo de entrega de postulaciones para la presente convocatoria se extiende desde el 05 de
agosto de 2025, hasta las 23:59 horas del jueves 11 de septiembre de 2025.

Toda entrega efectuada con posterioridad a la horay fecha de cierre serd rechazaday no ingresara
alaetapadeevaluacion.
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4.2.- Formalidades de presentacién de textos.

La postulacion se realizaré a través del Formulario de Participacion

gue se encuentra en el link https://forms.gle/JyhUtzKTCSMs1Xt78 habilitado en la pagina web de la
llustre Municipalidad de Florida (www.muniflorida.cl) y en todas sus redes sociales, en las fechas
contempladas.

También es posible enviar sus “Recetas Ancestrales Floridanas” en formato papel, para lo cual deben
ser presentados en un sobre cerrado que indigue Unicamente el nombre del participante. Dentro de un sobre,
debera incluirse: PARTES DEL RELATO

1. Nombre de la receta ancestral (escribe el nombre tradicional de la receta tal como la recuerdas o
como se conocia en tu familia o comunidad.)

2. Ingredientes (Lista todos los ingredientes necesarios para preparar la receta. Puedes incluir medidas

anroximadas silo recuerdas)

3. Preparacion (Describe paso a paso como se prepara la receta. Puedes usar tu estilo personal, como
si estuvieras contandoselo a alguien querido.)

NrA

Retato personat {corazén det concurso} {Aqui se invita a compartir ta historia detras de ta receta)

:{.‘.u

v' ;Qué recuerdo te trae este sabor?

v ¢Enqué fechas o celebraciones se disfrutaba esta preparacion?

v’ ¢Quién te enseo esta receta? ;Tu abuela, madre, padre, vecina, untio...?
v ;Qué significado tiene para ti?

Ademas de un documento que contenga los siguientes datos: nombre completo, edad, sector, correo
electréonico y teléfono.

Recepcion de Sobres

Los sobres con las recetas deben ser entregados en cualquiera de los siguientes lugares habilitados para su
recepcion:

« Biblioteca Pablica Municipal “Ambrosio O’Higgins” Eleuterio Ramirez #447, Florida Centro

« Direccién de Desarrollo Comunitario (DIDECO) Eleuterio Ramirez #439

o Buzén de Oficina de Partes de la llustre Municipalidad de Florida

» Buzones dispuestos en las principales oficinas municipales y juntas de vecinos de la comuna

Constituird causal de inadmisibilidad para esta convocatoria aquellas postulaciones que ho
cumplan con lo sefnalado anteriormente.
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4.3.- Formato de presentacion.

a) Eltexto, “Recetas Ancestrales Floridanas” tendra una extension maxima de 300 palabras.

b) El texto, “Recetas Ancestrales Floridanas” debera estar escrito en lengua castellana.

c) Deberan acompafarse los datos personales de cada participante: ocupacion, domicilio,
correo electronico y numero telefénico.

LE.— ADMISIBILIDAD, EVALUACION Y SELECCION ;

Criterio Ponderacion

Claridad en el concepto que se quiere dar a conocer: 30%
o o 9 o (o]
precision, concision y relacion con la tematica del concurso.

Calidad del texto: organizacion, redaccion y ortografia. 30%

Caracteristica tipica o propia de la comuna 40%

5.1.- Criterios de Evaluacion.

por:

La seleccion de los textos recibidos en esta convocatoria estaré a cargo de un jurado integrado

Miembros del Jurado.

L]

Rodrigo Montero Cuevas, Alcalde de la I. Municipalidad de Florida.

Maria Otilia Riffo Lobos, comerciante y fundadora del restaurante Mono con Bigote.
Rosmarie Prim Becker, escultora-ceramista, reconocida por fundar cuatro jardines
infantiles en la Region del Biobio y por crear Las Bordadoras de Copiulemu.

Fernanda Pérez Guzman, Encargada de Patrimonio Cultural Inmaterial, Region del Biobio.
Marcelo Séanchez Rojel, Encargado del Plan de la Lectura Regional del Biobio.

Yesenia Mendoza Maureira, Coordinadora Regional de Bibliotecas Publicas del Biobio.
Angela Estrada Cuevas, Servicio Local de Educacién Piiblica Andalién Sur.

Alejandro Pefialoza Vilches, Servicio Local de Educacién Publica Andalién Sur.
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Los miembros del Jurado no podrén participar como postulantes de los textos, “Recetas Ancestrales
Floridanas” presentados.

Si se configura cualquier incompatibilidad sobreviniente, o se produce un hecho que les reste
imparcialidad al jurado y los evaluadores, debera ser informado al coordinador del Concurso y a los
demads integrantes, absteniéndose de conocer cualquier evaluacion que afecte al postulante, de todo lo cual
se deberza dejar constancia en el acta respectiva.

5.2.- Admisibilidad de postulaciones.

La Biblioteca Publica Municipal “Ambrosio O’Higgins”, revisara que las postulaciones
cumplan conlos requisitos establecidos en las presentes bases administrativas. En caso de no cumplir alguno
de los requisitos alli establecidos, quedara inmediatamente fuera del proceso y su texto, “Recetas
Ancestrales Floridanas”, no seran evaluados por eljurado.

La nédmina de las postulaciones inadmisibles y los fundamentos de la inadmisibilidad seran
publicados en la Biblioteca Publica Municipal “Ambrosio O’Higgins”.

5.3.- Evaluacion y seleccion.

Cerrado el proceso de admisibilidad, las postulaciones seran entregadas al jurado con el fin de que
este realice la evaluacion y seleccion de los textos, “Recetas Ancestrales Floridanas”, en atencion a los

criterios senalados en el numeral 5.1.

Los criterios seran evaluados con notade 1 a7, donde 1 eselmas bajoy 7 el mas alto. Cada miembro
de la comisién evaluaré individualmente los textos recibidos. Con posterioridad, estas notas se
consolidarény promediaran para determinar la nota final de cada postulacion.

En caso de empate entre dos 0 mas postulantes, se preferird al que haya obtenido mayor nota en
el criterio originalidad presente en el “Recetas Ancestrales Floridanas”, en caso de que continte el
empate, se preferird al que haya obtenido mayor nota en el criterio “Claridad en el concepto que se
quiere dar a conocer”, en caso de que continte el empate dirimira la presidencia del jurado.

La consolidacion de notas y determinacién de puntajes finales corresponderd al jurado, quienes,
una vez realizado este proceso, remitirdn a la Biblioteca Publica Municipal “Ambrosio O’Higgins” la planilla
final con la determinacion de las personas ganadoras. Se levantara un Acta de los puntajes de cada uno de
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los textos y se difundira la némina de los textos premiados y seleccionados en el portal municipal,

www.muniflorida.cly en sus plataformas de redes sociales.

La ndmina de los postulantes ganadores y seleccionados sera aprobada mediante acto
administrativo de la Biblioteca Publica Municipal “Ambrosio O’Higgins”, de acuerdo con el tenor del
acta deevaluacion que debera ser suscrita por el jurado del concurso.

[ 6.- PUBLICACION DE LOS RESULTADOS |

Los resultados se publicaran en el sitio web de la Ilustre Municipalidad de Florida,
www.muniflorida.cl y en sus plataformas de redes sociales y se le enviara un correo electrénico o dara
aviso a cada una de las personas ganadoras y seleccionadas.

| 7.- PREMIACION ]

7.1.- Premiacioén.

El Il Concurso Literario “Recetas Ancestrales Floridanas” culminard con una emotiva
Ceremonia de Premiacion el dia 26 de septiembre de 2025, en el marco de la celebracion de los 40 aftos
de la Biblioteca Publica Municipal “Ambrosio O’Higgins”, que se conmemorara durante el mes de

septiembre.

Endicha instancia se hard entrega de premios y diplomas de participacion a quienes obtengan los
primeros lugares, ademas de menciones honrosas, destacando asi el valor de cada contribucion al
rescate de nuestro patrimonio inmaterial y culinario.
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7.2.- PREMIOS.

Categoria

Premios 1° Lugar

Comidas de olla y platos principales

Guisos, cazuelas, porotos, charquican, caldillos, carbonadas,
estofados.

Galardén + olla de greda
grande

Preparaciones con masa

Sopaipillas, empanadas, pan amasado, tortillas al rescoldo,
calzones rotos.

Galardéon + asadera de
Greda grande

Dulces, postres y reposteria tradicional

Leche asada, mazamorra, tortillas de rescoldo dulces, queques,
mermeladas caseras.

Galardéon + asadera de
Greda grande

Infusiones, bebidas v brebajes caseros

Mate, café de trigo, ponches, chicha, muday, jugos naturales,
refrescos ancestrales.

Galardén + jarra de 2 litros +
cuatro vasos de greda +
asadera

Preparaciones donde se destaque el uso del maiz, trigo, zapallo,
mote, cochayuyo, etc.

Recetas de celebraciones y rituales

Comidas tipicas de Fiestas Patrias, funerales, santos, cosechas o
celebraciones familiares.

Galardon + olla de greda
grande

6 menciones Honrosas.

Mates de greda + diploma
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Ejemplo de Participacion

Nombre de la receta ancestral:
Sopaipillas con chancaca de la abuela Rosa
Ingredientes:
Para las sopaipillas:

4+ 2tazas de harina
1 cucharadita de polvos de hornear
1/2 taza de zapallo cocido y molido
2 cucharadas de manteca o margarina

Agua tibia {cantidad necesaria)

R S SR

Sal al gusto
4+ Aceite para freir

Para la chancaca:

4+ 1pandechancaca

4+ 1tazadeagua

4 Céascara de naranja

%+ 1ramitadecanela

4+ 1clavodeolor
Preparacién:

En un bol grande, se mezcla la harina con los polvos de hornear y la sal. Se afiade el zapallo molido
y la manteca derretida, y se va agregando agua tibia hasta formar una masa suave. Se amasa unos minutos

y se deja reposar tapada.
Luego se estira la masa y se cortan las sopaipillas. Se frien en aceite caliente hasta que estén

doraditas.
Para la chancaca, se hierve el agua con la chancaca, la céscara de naranja, la canelay el clavo de

olor hasta que se forme un almibar espeso.
Se sirven las sopaipillas calentitas banadas con la chancaca.

Relato personat:

Cada vez que huelo chancaca hirviendo con céscara de naranja, vuelvo a estar en la cocina de mi
abuela Rosa, un domingo de invierno con la estufa prendida y la radio encendida. Ella hacia estas
sopaipillas cuando llovia, y nos reuniamos todos los primos con las manos frias y los corazones
contentos.

L - - -
Mi abuela me ensefo a prepararlas cuando tenia apenas 10 anos. Me decia: “Estono scloes
comida, mijita, esto es carino que se come con los dedos”.

La receta se preparaba sobre todo para las tardes de lluvia y en las Fiestas Patrias, cuando toda la
familia venia a la casa. Hoy, cuando las hago, mi hija dice que la casa “huele a abuelita”, y eso me
emociona. Siento que la abuela Rosa atin cocina conmigo.
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